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Indirizzo Tecnico Tecnologico - Costruzioni, Ambiente e Territorio; Informatica e Telecomunicazioni 
Indirizzo Tecnico Economico - Amministrazione, Finanza e Marketing; Sistemi Informativi Aziendali; Relazioni 
Internazionali per il Marketing 
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Circ. 173 
Agli Studenti delle classi sottoelencate 

 5^ A   Cucina – 5^ E/F Cucina-Pasticceria  
4 A IefP 

 
Agli Studenti 

CFP CANOSSA DI BS in remoto 
  

A tutti i Docenti  
 

Oggetto: Incontro con l’Associazione Allergici al Lattice - Allergie e Intolleranze -  
 
Si comunica che gli studenti delle classi in indirizzo, GIOVEDI 23 APRILE 2026,  
parteciperanno ad un incontro con la Presidente Michela Bianchi dell’Associazione Allergici 
al Lattice di Brescia e con la Dott.ssa Paola Minale, allergologa, responsabile scientifica 
Associazione Ligure Allergici, al fine di informare e formare gli allievi in riferimento agli ultimi 
aggiornamenti di legge riguardanti le Allergie e Intolleranze, nell’ambiente Ristorativo – 
Alberghiero e non solo.  
 
L’incontro avrà luogo in Sala Alberghiero (Primo Piano) dalle ore 9.00 alle ore 
11.30/11.55.  
 
Si richiede agli allievi delle classi di indossare la giacca di cucina e pasticceria. 
  
L’incontro è utile a permettere agli allievi di avere più informazioni possibili per un futuro 
lavorativo fiorente.  
 

“La cucina è una storia d'amore, devi innamorarti dei prodotti  
e poi delle persone che li producono” 

Alain Ducasse 
 
 Cordiali saluti. 
       

La Dirigente Scolastica 

prof.ssa Gemma Scolari 

Firmato digitalmente ai sensi del Codice 
 dell’Amministrazione digitale e norme connesse 
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